Перечень  материалов УМК 
по учебной специальности 
«Первичная переработка животного сырья»

Нормативный блок

1. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 51 «Боец скота»

2. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации          3-49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

3. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

4. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 54 «Засольщик шкур»

5. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

6. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

7. Перечень учебно-производственных работ по единичной квалификации         3-49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

8. Примерный норматив оснащения предмета                                                    «Общая технология и оборудование»

9. Примерный норматив оснащения предмета                                                «Основы микробиологии, санитарии и гигиены»

10. Примерный норматив оснащения предмета  «Анатомия животных»

11. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                          по единичной квалификации 3 – 49 01 54 51 «Боец скота»

12. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                             по единичной квалификации 3 – 49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

13. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                          по единичной квалификации 3 – 49 01 54 53 «Засольщик мяса и         мясопродуктов»

14. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                          по единичной квалификации 3 – 49 01 54 54 «Засольщик шкур»

15. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                          по единичной квалификации 3 – 49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

16. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                           по единичной квалификации 3 – 49 01 54 57 «Обвальщик мяса»
17. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология»                          по единичной квалификации 3 – 49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

18. Примерный норматив оснащения производственного обучения                        по единичной квалификации 3 – 49 01 54 51 «Боец скота»

19. Примерный норматив оснащения производственного обучения  по единичной квалификации 3 – 49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

20. Примерный норматив оснащения производственного обучения по единичной квалификации 3 – 49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

21. Примерный норматив оснащения производственного обучения                         по единичной квалификации 3 – 49 01 54 54 «Засольщик шкур»

22. Примерный норматив оснащения производственного обучения                            по единичной квалификации 3 – 49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

23. Примерный норматив оснащения производственного обучения                        по единичной квалификации 3 – 49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

24. Примерный норматив оснащения производственного обучения                             по единичной квалификации 3 – 49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

Учебно-методический блок:
1. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Анатомия животных»
2. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Основы микробиологии, санитарии и гигиены»

3. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 - 49 01 54 51 «Боец скота»

4. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 – 49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

5. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 – 49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

6. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 – 49 01 54 54 «Засольщик шкур»

7. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации


3 – 49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

8. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 – 49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

9. Комплект инструкций для производственного обучения по единичной квалификации

3 – 49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов».

Контрольный блок:
1. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 51 «Боец скота»
2. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

3. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

4. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 54 «Засольщик шкур»

5. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

6. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 57 «Обвальщик мяса»
7. Перечень пробных работ по единичной квалификации                                         3 – 49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов».

8. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                 3-49 01 54 51 «Боец скота»

9. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 52 «Жиловщик мяса и субпродуктов»

10. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

11. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 54 «Засольщик шкур»

12.  Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

13. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

14. Тесты по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации                  3-49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

15. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 51 «Боец скота»

16. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 52  «Жиловщик мяса и субродуктов»

17. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

18. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 54 «Засольщик шкур»

19. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

20. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

21. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

22.  Задания для обязательных контрольных работ по предмету                        «Общая технология и оборудование»
23.  Задания для обязательных контрольных работ по предмету                     «Анатомия животных»

24.  Задания для обязательных контрольных работ по предмету                         «Основы микробиологии, санитарии и гигиены»

25.  Перечень вопросов для экзамена по предмету «Общая технология  и оборудование»

26. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 51 «Боец скота»

27. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 52  «Жиловщик мяса и субродуктов»

28. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

29. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 54 «Засольщик шкур»

30. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

31. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

32. Перечень вопросов для экзамена по предмету «Спецтехнология» по единичной квалификации 3-49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»

33.  Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 51 «Боец скота»

34. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 52  «Жиловщик мяса и субродуктов»

35. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 53 «Засольщик мяса и мясопродуктов»

36. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 54 «Засольщик шкур»

37. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 55 «Изготовитель натуральной колбасной оболочки»

38. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 57 «Обвальщик мяса»

39. Задания для письменного выпускного квалификационного экзамена по единичной квалификации 3-49 01 54 58 «Разборщик субпродуктов»
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