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профессионально-технического образования, обеспечивающую получение 

квалификации рабочего (служащего)
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Регистрационный № 164/1.С
	Код и наименование 

специальности
	3-49 01 54 Первичная переработка животного сырья
	Каникулы, недель:
	зимние

весенние
	2

	
	
	
	· 
	-

	Срок  получения профессионально-технического  образования
	1 год
	
	
	

	
	
	Праздники, недель
	
	1

	Коды, наименования, 

уровни квалификаций


	3-49 01 54-51 Боец скота – 2, 3, 4, 5-й разряды
3-49 01 54-52 Жиловщик мяса и субпродуктов – 2, 3, 4-й разряды

3-49 01 54-53 Засольщик мяса и мясопродуктов – 2, 3, 4, 5-й разряды

3-49 01 54-54 Засольщик шкур – 2, 3, 4, 5-й разряды

3-49 01 54-55 Изготовитель натуральной колбасной оболочки – 2, 3, 4, 5-й разряды

3-49 01 54-56 Мездрильщик шкур – 5-й разряд

3-49 01 54-57 Обвальщик мяса – 3, 4, 5-й разряды

3-49 01 54-58 Разборщик субпродуктов – 2, 3-й разряды

3-49 01 54-59 Разрубщик мяса – 3-й разряд

3-49 01 54-60 Сборщик эндокринно-ферментного сырья – 3-й разряд

3-49 01 54-61 Сортировщик шкур – 3-й разряд

3-49 01 54-62 Тузлуковщик шкур – 3, 5-й разряды
	Экзамены, недель
	
	1

	
	
	Выпускные квалификационные экзамены, недель 
	1

	
	
	Учебные недели
	38

	
	
	
	

	Содержательная структура типового учебного плана по специальности

Компонент

учебного 
плана

Наименование циклов, учебных предметов

Количество

Рекомендуемая 
последовательность 
изучения учебного 
материала по полугодиям 

обязательных контрольных работ (ОКР)

экзаменов 

выпускных квалификационных экзаменов

учебных часов

всего

в т. ч. ЛПЗ*

1

2

1. Обще​образова​тельный

1.1. Социально-гуманитарный цикл

40

1.1.1. Основы права

2

40

+

+

1.2. Физическая культура и здоровье

3 учебных часа 
в неделю

+

+

1.3. Защита населения и территорий от чрезвычайных ситуаций

22

4

+
Резерв

28

Итого

2

180

4

2. Профес​сиональ​ный

2.1. Общепрофессиональный цикл

2.1.1. Прикладная информатика

+

+

2.1.2. Белорусский язык (профессиональная лек​сика)

+

2.1.3. Основы экономики

+

+

2.1.4. Охрана труда

1

+

+

2.1.5. Психология и этика деловых отношений

+

2.2. Специальный цикл

2.2.1. Общеспециальные учебные предметы

2.2.1.1. Анатомия животных

+

+

2.2.1.2. Основы микробиологии, санитарии и гигиены

+

+

2.2.1.3. Общая технология и оборудование

+

+

2.2.2. Специальные учебные предметы

2.2.2.1. Специальная технология

1

+

+

2.2.2.2. Производственное обучение

+

+

2.2.2.2.1. Производственная практика

+

2.3. Учебные предметы по выбору (вариатив​ная часть)

223–635
Резерв 

80

Итого

2

1188

Всего по компонентам 1–2

1368

3. Контроля

3.1. Обязательные контрольные работы

3.2. Экзамены

2

3.3. Выпускные квалификационные экзамены

1

4. Консуль​таций

92

5. Факуль​тативных занятий

60

*ЛПЗ – лабораторно-практические занятия (работы), практические занятия (работы), лабораторные занятия (работы).

Сводная таблица минимального количества учебных часов на циклы, учебные предметы профессионального компонента

	Минимальное количество учебных часов по квалификациям

	Наименование циклов, учебных предметов
	3-49 01 54-51

Боец скота
	3-49 01 54-52

Жиловщик мяса
и субпродуктов
	3-49 01 54-53

Засольщик мяса
и мясопродуктов
	3-49 01 54-54

Засольщик шкур
	3-49 01 54-55

Изготовитель натуральной колбасной  оболочки
	3-49 01 54-56

Мездрильщик шкур

	
	Уровень квалификации (разряд)

	
	2
	3
	4
	5
	2
	3
	4
	2
	3
	4
	5
	2
	3
	4
	5
	2
	3
	4
	5
	5

	
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР

	2.1. Общепрофессиональ​ный цикл
	165
	165
	165
	165
	165
	165

	2.1.1. Прикладная информа​тика
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1

	2.1.2. Белорусский язык (профессиональная лексика)
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-

	2.1.3. Основы экономики
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1

	2.1.4. Охрана труда
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2

	2.1.5. Психология и этика деловых отношений
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1

	2.2. Специальный цикл
	481
	554
	640
	703
	408
	440
	541
	428
	492
	548
	565
	384
	421
	463
	514
	469
	550
	630
	714
	442

	2.2.1. Общеспециальные учебные предметы
	136
	136
	136
	136
	136
	136

	2.2.1.1. Анатомия животных
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1

	2.2.1.2. Основы микробио​логии, санитарии и гигиены
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2

	2.2.1.3. Общая технология и оборудование
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2

	2.2.2. Специальные учебные предметы
	345
	418
	504
	567
	272
	304
	405
	292
	356
	412
	429
	248
	285
	327
	378
	333
	414
	494
	578
	306

	2.2.2.1. Специальная технология
	45/-/2
	58/-/2
	72/-/2
	81/-/2
	20/-/1
	34/-/1
	45/-/1
	40/-/1
	56/-/1
	64/-/1
	69/-/1
	20/-/1
	33/-/1
	39/-/1
	48/-/1
	45/-/2
	54/-/2
	62/-/2
	74/-/2
	30/-/1

	2.2.2.2. Производственное обучение
	300
	360
	432
	486
	252
	270
	360
	252
	300
	348
	360
	228
	252
	288
	330
	288
	360
	432
	504
	276

	2.2.2.2.1. Производственная практика
	144
	180
	216
	252
	144
	144
	180
	144
	180
	216
	216
	144
	144
	144
	180
	144
	180
	216
	252
	144

	Итого по циклам 2.1(2.2
	646
	719
	805
	868
	573
	605
	706
	593
	657
	713
	730
	549
	586
	628
	679
	634
	715
	795
	879
	607

	2.3. Учебные предметы по выбору (вариативная часть)
	462
	389
	303
	240
	535
	503
	402
	515
	451
	395
	378
	559
	522
	480
	429
	474
	393
	313
	229
	501


	Наименование циклов, учебных предметов
	Минимальное количество учебных часов по квалификациям

	
	3-49 01 54-57
Обвальщик мяса
	3-49 01 54-58

Разборщик субпродуктов  
	3-49 01 54-59

Разрубщик мяса
	3-49 01 54-60

Сборщик эндокринно-ферментного сырья  
	3-49 01 54-61

Сортировщик шкур
	3-49 01 54-62

Тузлуковщик шкур

	
	Уровень квалификации (разряд)

	
	3
	4
	5
	2
	3
	3
	3
	3
	3
	5

	
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР
	Всего / В т. ч. ЛПЗ/ОКР

	2.1. Общепрофессиональный цикл
	165
	165
	165
	165
	165
	165

	2.1.1. Прикладная информатика
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1
	33/33/1

	2.1.2. Белорусский язык (профессиональная лексика)
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-
	20/18/-

	2.1.3. Основы экономики
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1
	30/9/1

	2.1.4. Охрана труда
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2
	60/10/2

	2.1.5. Психология и этика деловых отношений
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1
	22/16/1

	2.2. Специальный цикл
	560
	640
	720
	426
	500
	446
	474
	308
	336
	392

	2.2.1. Общеспециальные  учебные предметы
	136
	136
	136
	136
	136
	136

	2.2.1.1. Анатомия животных
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1
	44/6/1

	2.2.1.2. Основы микробиологии, санитарии  и гигиены
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2
	48/-/2

	2.2.1.3. Общая технология  и оборудование
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2
	44/6/2

	2.2.2. Специальные учебные предметы
	424
	504
	584
	290
	364
	310
	338
	172
	200
	256

	2.2.2.1. Специальная технология
	52/-/2
	72/-/2
	80/-/2
	38/-/1
	52/-/1
	28/-/1
	50/-/1
	28/-/1
	20/-/1
	28/-/1

	2.2.2.2. Производственное обучение
	372
	432
	504
	252
	312
	282
	288
	144
	180
	228

	2.2.2.2.1. Производственная практика
	180
	216
	252
	108
	144
	144
	144
	72
	90
	108

	Итого по циклам 2.1(2.2
	725
	805
	885
	591
	665
	611
	639
	473
	501
	557

	2.3. Учебные предметы по выбору (вариативная часть)
	383
	303
	223
	517
	443
	497
	469
	635
	607
	551


Перечень необходимых кабинетов, лабораторий и иных учебных объектов

	Кабинет
	Лаборатория
	Иные учебные объекты

	Права
	Микробиологии, санитарии и гигиены
	Физкультурно-спортивные сооружения

	Физической культуры и здоровья
	
	

	Защиты населения и территорий от чрезвычайных ситуаций
	
	

	Прикладной информатики
	
	

	Белорусского языка
	
	

	Экономики 
	
	

	Охраны труда
	
	

	Психологии и этики деловых отношений
	
	

	Анатомии животных
	
	

	Оборудования
	
	

	Специальной технологии
	
	


Пояснения к типовому учебному плану по специальности
1. Типовой учебный план по специальности 3-49 01 54 «Первичная переработка животного сырья» разработан на основе образовательного стандарта профессионально-технического образования по специальности 3-49 01 54 «Первичная переработка животного сырья», утвержденного постановлением Министерства образования Республики Беларусь от 26.10.2016 № 98, приказов Министерства образования Республики Беларусь от 31.03.2009 № 515 (с изменениями), 08.06.2009 № 710 и 25.07.2011 № 497.
2. Типовой учебный план по специальности разработан из расчета 36 учебных часов в неделю при организации обучения по 6-дневной учебной неделе. 

3. В типовом учебном плане по специальности указан финансируемый объем учебного времени на консультации и факультативные занятия. Его распределение осуществляется учреждениями образования, реализующими образовательные программы профессионально-технического образования, самостоятельно.

4. Рекомендуемая последовательность изучения учебного материала отражена в типовом учебном плане по специальности для случаев, когда планируется обучение по отдельным квалификациям.

5. При разработке учебного плана учреждения образования количество учебных часов на производственное обучение должно составлять не менее 40 % от общего количества учебных часов, отводимых на реализацию образовательной программы профессионально-технического образования.

6. Выбор квалификаций, использование резерва учебных часов, определение учебных предметов по выбору и распределение учебных часов на их изучение учреждения образования, реализующие образовательные программы профессионально-технического образования, осуществляют самостоятельно.

7. Количество учебных часов в неделю на учебный предмет «Физическая культура и здоровье» определяется в соответствии с действующими нормативными правовыми актами. При расчете общего количества учебных часов на учебный предмет «Физическая культура и здоровье» исключаются учебные часы на производственное обучение (производственную практику).
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