Перечень материалов УМК
по учебной специальности
«Технология маслодельного, сыродельного и молочного производства»

для единичных квалификаций:

«Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции»

«Маслодел»
1. Нормативный блок

1.1. Перечень УПР по единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

1.2. Перечень УПР по единичной квалификации «Маслодел».

1.3. Примерный норматив оснащения предмета «Биохимия».

1.4. Примерный норматив оснащения предмета «Стандартизация и технохимический контроль».

1.5. Примерный норматив оснащения предмета «Учет и анализ хозяйственной деятельности».

1.6. Примерный норматив оснащения предмета «Общая технология».

1.7. Примерный норматив оснащения предмета «Общее оборудование».

1.8. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология» по единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

1.9. Примерный норматив оснащения предмета «Спецтехнология» по единичной квалификации «Маслодел».

1.10. Примерный норматив оснащения предмета «Оборудование» по единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

1.11. Примерный норматив оснащения предмета «Оборудование» по единичной квалификации «Маслодел».
1.12. Примерный норматив оснащения предмета «Основы микробиологии, санитарии и гигиены».

1.13. Примерный норматив оснащения производственного обучения по единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

1.14. Примерный норматив оснащения производственного обучения по единичной квалификации «Маслодел».

2. Учебно-методический блок

2.1. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Биохимия».

2.2. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Основы микробиологии, санитарии и гигиены».

2.3. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Стандартизация и технохимический контроль».

2.4. Методика проведения лабораторно-практических занятий по предмету «Охрана труда».

2.5. Методика проведения практических занятий по предмету «Учет и анализ хозяйственной деятельности»

2.6. Теоретические основы по предмету «Общая технология».

2.7. Теоретические основы по предмету «Стандартизация и технохимический контроль».

2.8. Теоретические основы по предмету «Общее оборудование».

2.9. Теоретические основы по предмету «Биохимия».

2.10. Теоретические основы по предмету «Учет и анализ хозяйственной деятельности».

2.11. Теоретические основы по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

2.12. Теоретические основы по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Маслодел».

2.13. Теоретические основы по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

2.14. Теоретические основы по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Маслодел».

2.15. Комплект инструкций по производственному обучению для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

2.16. Комплект инструкций по производственному обучению для единичной квалификации «Маслодел».

3. Контрольный блок

3.1. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Биохимия».

3.2. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Стандартизация и технохимический контроль».

3.3. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Основы микробиологии, санитарии гигиены».

3.4. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Общая технология».

3.5. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Общее оборудование».

3.6. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Маслодел».

3.7. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.8. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».
3.9. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Маслодел».

3.10. Задания для обязательных контрольных работ по предмету «Учет и анализ хозяйственной деятельности»

3.11. Тесты по предмету «Общая технология».
3.12. Тесты по предмету «Общее оборудование».

3.13. Тесты по предмету «Биохимия».

3.14. Тесты по предмету «Стандартизация и технохимический контроль».

3.15. Тесты по предмету «Учет и анализ хозяйственной деятельности».

3.16. Тесты по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.17. Тесты по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Маслодел».

3.18. Тесты по предмету «Основы микробиологии, санитарии и гигиены».

3.19. Тесты по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.20. Тесты по предмету «Оборудование» для единичной квалификации «Маслодел».

3.21. Перечень вопросов для экзаменов по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.22. Перечень вопросов для экзаменов по предмету «Спецтехнология» для единичной квалификации «Маслодел».

3.23. Перечень вопросов для ВКЭ для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.24. Перечень вопросов для ВКЭ для единичной квалификации «Маслодел».

3.25. Перечень пробных работ для единичной квалификации «Мастер производства цельномолочной и кисломолочной продукции».

3.26. Перечень пробных работ для единичной квалификации «Маслодел».

Контрольный блок
Экзамен Спецтехнология, ВКЭ
Экзамен ВКЭ мастер.doc

Экзамен ВКЭ маслодел.doc

Перечень вопросов для экзамена по спец мастер.doc

Перечень вопросов для экзамена по спец маслодел.doc

Тесты
Учет и анализ.doc

Тесты Общее оборудование.doc

Стандартизация.doc

Спецтехнология мастер.doc

Спецтехнология маслодел.doc

Основы микробиологии.doc

Ооборудование мастер.doc

Общая технология.doc

Оборудование маслодел.doc

Биохимия.doc

ОКР
ОКР учет и АХД.doc

ОКР стандартизация и ТХК 2007.doc

ОКР спецтехнология мастер.doc

ОКР спецтехнология маслодел.doc

ОКР основы микробиологии.doc

ОКР общее оборудование.doc

ОКР общая технология.doc

ОКР оборудование маслодел.doc

ОКР оборудование.doc

ОКР биохимия .doc

ВКЭ
Экзамен ВКЭ мастер.doc

Экзамен ВКЭ маслодел.doc

Перечень вопросов для экзамена по спец мастер.doc

Перечень вопросов для экзамена по спец маслодел.doc

Пробные работы МЛ.doc

Пробные работы Мастер.doc

Учебно-методический блок
Инструкции молоко произ обуч
Инструкции по произ обуч мастер цельном и кимломолочн продукции.doc

Инструкции по произ обуч маслодел.doc

ЛПЗ молоко
ПЗ Учет и анализ.doc

ЛПЗ ТХК.doc

ЛПЗ Стандартизация и  ТХК.doc

ЛПЗ Охрана труда 2 вариант.doc

ЛПЗ Основы микробиологии.doc

ЛПЗ Биохимия.doc

Теоретические основы
Учет и анализ хоз деятельности.doc

Стандартизация.doc

Спецтехнология мастер.doc

Спецтехнология маслодел.doc

Общее оборудование.doc

Общая технология.doc

Оборудование мастер.doc

Оборудование маслодел.doc

Биохимия.doc

Нормативный блок
Учебно-производственные работы мастер.doc

Учебно-производственные работы маслодел.doc

Примерные нормативы оснащения

ПНО спецтехнология МЛ.doc

ПНО спецтехнология Мастер.doc

ПНО предмета учет и АХД. 2007.doc

ПНО предмета стандарт. и ТХК.doc

ПНО предмета оборудование МЛ.doc

ПНО прдмета общее оборудование.doc

ПНО ПО МЛ.doc

ПНО ПО Мастер.doc

ПНО Основы микробиологии.doc

ПНО общая технология.doc

ПНО оборудование Мастер.doc

ПНО биохимия.doc

